
	
	

		

 
Brunch 
11.00-16.00 
Weekend fra 10.00  Morgenmadstallerken – Vesterhavsost, marmelade, skinke, croissant & brød 75 
 
 Sammensæt din egen brunchtallerken 
 
 

1 ret – 30    5 Retter     135     7 Retter     165 
 
 

ØKO ÆG  Røræg & bacon • Spejlæg & bacon 

KØD & FISK  Grillet pølse • Røget laks • Honningskinke • Chorizo 

MEJERI Yoghurt & granola • Gedeostcreme & crouton • Vesterhavsost & kompot • Rødgrød & fløde 
 
GRØNT  Knust avokado • Melon & melon • Appelsin- & mynte salat • Kokos, mango & chiagrød 

BAGERI  Kanelsnegl • Croissant • Pandekage • Vaffel & karamel  

 
 

SMØRREBRØD  Vi anbefaler 2 for en let frokost og 3 for den store sult 

 Christiansøpigens sild, nye kartofler, luftig creme fraiche & peberrod   70 
 
 Røget laks, dildmayonnaise, glaskål, smilende æg & malt crumble   70 
 
 Fiskefilet, syltede rødløg, grøn remoulade & citron   70 
 
 Hønsesalat, bagt selleri, persille, karry, sennep & sprød kylling   70 
 
 Tatar af okse, hasselnød, citronmayonnaise, ribs & karse   70 
 
 Fiskedelle, grov remoulade & urter   70 
 
 Oksesteg, bearnaisemayonnaise, syltede agurker & friterede kartofler   70 
 
 Avokado, syltede tomater, håndpillede rejer & mayonnaise   70 
 
 
 
 
 
DESSERT ”Københavnerstang” – Ananas, vanilje & puf   65 
 
 Jordbær, mazarin, hvid & mørk chokolade   65 
  
 Ostebræt, sæsonens kompot & ristet rugbrød     100 
 
 
 
 
KLASSIKERE  Cæsar salat, hjertesalat, grillet kylling, bacon, crouton & parmesan    145 
  
 Burger af dansk kvæg, cheddar, tomat, salat, løg & fritter    145  
 
 

 
 

ALLERGENER – SPØRG VENLIGST DIN TJENER 
VEDBETALING MED UDENLANDSKE KORT, PÅLÆGGES KORTSELSKABETS GEBYR  

VED BENYTTELSE AF RABATKORT, SKAL DETTE OPLYSES TJENEREN INDEN DER BEDES OM REGNINGEN, TAK 

cafe & restaurant


