RAMBLA
AFTEN

17.30 — 21.30

DELIKATESSER
(Delevenlige)

CHARCUTERI

TASTING MENU

TAPAS — sma retter

HOVEDRETTER

DESSERTER

Mandler & oliven

Cecina: Roget okseinderlar

Iberico Belotta 18 mdr. Serrano
Iberico Belotta pure 36 mdr. Serrano
Ansjosfiletter

4 cold cuts, rilette, nduja, surt, sedt & spredt (delevenlig)

Den store, 10 retter, 6 serveringer (vin menu 4 gl. 350)
Den lille, 6 retter, 4 serveringer (vin menu 3 gl. 250)
Skal vaelges af hele bordet

GRONT

Grove fritter med havsalt eller redbedepulver
Gazpacho

Nye kartofler, Manchego, karse

Kantareller & majs

Avokado, redleg, jalapenos

Jordskok & hasselnad

FISK

Calamari, sort mayo & grillet citron
Gambas med persille/hvidlag
Kammusling, erter & bacon

Tun, avokado & tomat

Hummer, g & troffelolie

Torsk, kapers, oliven

Pulpo, kartoffel & tomatsauce

KOD

Oksetatar, skorzonerrod, Karl Johan mayo & brgndkarse
Cecina, gstersmayo, spanske mandler, olivenolie
Chorizo, peberfrugt, log, linser

Ravioli med tyrehale & sherry

Steak, bogehat & demiglace

Grillet Duroc gris, kantareller, majs & sherrysauce
Torsk, kapers, oliven & nye kartofler
Grillet oksebavette, bagehat, nye kartofler & demiglace

Friske beer, vanilje, sprodt
Jordbear, chokolade & cava
4 Slags spanske oste, kompot & spredt (Dele venlig)
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