
 

 

 

11.30 – 15.00 

 

DELIKATESSER Mandler & oliven 50 
(Delevenlige) Cecina: Røget okseinderlår 65  
 Iberico Belotta 18 mdr. Serrano  145 

 Iberico Belotta pure 36 mdr. Serrano  275 
 Ansjosfiletter 85 
 

CHARCUTERI 4 cold cuts, rilette, nduja, surt, sødt & sprødt (delevenlig) 175 

 

FROKOST RETTER                     Okseburger med grillet løg, gruyere, tomat, aioli & fritter  125 

 Grillet Duroc gris, kantareller, majs & sherrysauce                 190 
 Grillet oksebavette, bøgehat, nye kartofler & demiglace                                   195 
 Ravioli med tyrehale & sherry 135 
 
FROKOST SALATER                   Grillet kyllingebryst, salat, croutoner, parmesan, cæsar dressing 115 
 Gedeost, syltet løg, tomat, balsamico, karse 105 

 Steak, shitake svampe, pak choi, forårsløg 125 
 

FROKOST TASTING 5 retter af 2 serveringer 250  

  

 1. servering  

 Gazpacho 
  Tun, avokado & tomat  
 

 2. servering 

 Grillet Duroc gris & sherrysauce  
 Nye kartofler, Manchego, karse  

 Kantareller & majs 
     

TAPAS — små retter Fritter med havsalt eller rødbedestøv 40 
 Avokado, rødløg, jalapeño 60  
 Gazpacho 50 
 Nye kartofler, Manchego, karse 55 
 Calamari, sort mayo & grillet citron 70 
 Gambas med persille/hvidløg 80 
 Kammusling, ærter & bacon 100 
 Tun, avocado & tomat 100 
 Cecina, østersmayo, spanske mandler, olivenolie 115 
 Steak, bøgehat & demiglace 85 
  
DESSERTER Friske bær, vanilje, sprødt  60    
                                                   Jordbær, chokolade & Cava  60  
 4 Slags spanske oste, kompot, sprødt (delevenlig) 100 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


