BRUNCH

11.00-14.00, Weekend & helligdage fra 10.00

Vi anbefaler 3-5 retter pr. person

OKO A£G (V)
Spejleeg

To sko g, bacon, erteskud,
hjemmelavet ketchup (GF)

Roraeg

@ko aeg, bacon, zerteskud (GF)

BAGERI (V)

Oko bradkurv
Surdejsbrad, italiensk brad,
rugbred, serveres med gko
smgr med sydesalt

Glutenfri bredkurv
Serveres med oko smgr med
sydesalt

Vaffel
Hvid chokoladecreme,
breendte mandler

Hjemmelavet pandekage
Blabaersirup, pistaciengdder

Croissant

Kanelsnurrer

55

45

35

35

35

35

25

30

K@D + FISK

Grillet ramslagspgolse
Syltede redlag,
hjemmelavet ketchup

Prosciutto cotto rosa
[taliensk skinke, semi dried
tomater, aioli (GF)

Udvalg af charcuteri
Fuet polser, oksepglse, aioli,
syltede lag

Grillet panini
Jamon serrano skinke, pesto,
mozzarella

Koldraget laks

Salat, basilikum aioli
(GF/LF)

MORGENTALLERKEN
Croissant, Emmentaler fra Vestjylland, marmelade, 95
Prosciutto cotto rosa

i EGGS BENEDICT

T @ko pocheret g, spinat, pancetta, hollandaise 115

n

j EGGS FLORENTINE

v ko pocheret &g, reget laks, spinat, hollandaise 135
MEJERI (V) GRONT (V)

45 Qko yoghurt 45  Appelsinsalat 50
Granola, syltede peerer, @ko appelsiner, rucola
granataeble pinjekerner, granataeble

(GF/LF)

60 Krystal Karl @ko 65 Raosti 55
Fast dansk ost, modnet Graeskarkerner, salat,

i 18 maneder, kiks hytteost, pesto (GF)

55 Emmentaler fra 45  Spinat tortilla 55
Vestjylland To slags hummus
Dansk emmentaler,
marmelade, oliven, kiks

50 Dko tomat 45

Frisk mozzarella,
olivenolie (GF)

55



