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N U D E L S A L A T    
Grillet oksefilet, sesam, chili, kål, nudel  155 
G R Ø N  R E T   
Hver dag laver køkkenet  
en vegetarisk ret  

150 

B U R G E R   
Øko Brioche, cheddar, syltede agurker, 
salat, syltede løg + fritter, aioli       
     

145 
+ bacon 15 

S N A P S  
Vi har forskellige snaps, som vi specielt har 
udvalgt. Læs mere om dem i vores drikkekort.   
2, 4 eller 6 CL 

40/65/85 

B R A U N S T E I N  
Lyng / morbær / æble / øl snaps  
S N A P S  B O R N H O L M  
Havtorn, dild / figen / blåbær, citron / lakrids / chili, honning 
N O R D  F R O M  R I E  U L D A H L  
Karamelliseret æble + egetræ / bøge 

S M Ø R R E B R Ø D  
Vi anbefaler 2-3 stykker smørrebrød pr. person. Smørrebrødet serveres på økologisk rugbrød 

 
 

Karrysild (msc), æbler, timian, æg, løg, dild 75,-   

Kryddersild (msc), sprøde kapers, dild, æggesalat, syltede løg 75,-  

Røget laks, citronmayonnaise, syltede gule beder, kapers, dild 85,- 

Rødspættefilet stegt i rugmel, syltede løg, hjemmelavet remoulade, citron 85,-        tilføj håndpillede rejer +15,-  

Økologisk æggemad, håndpillede rejer, citronmayonnaise 95,- 

Lun amerikansk oksecuvette, sprøde løg, peberrod, pickles 90,-  

Tatar af økologisk okseinderlår, perleløg, svampemayonnaise, karse, chips 90,- 

Økologiske kartofler, bacon, karse, basilikumsmayonnaise, løg 80,- 


