
 
Vi tilbereder retter med nødder og gluten i vores køkken. Vær derfor opmærksom på, at der kan findes spor af begge dele i vores retter 

GF = GLUTENFRI | V = VEGETARISK | LF = LAKTOSEFRI 
  

 
 

 
R Ø D V I N E  

  
 

I T A L I E N   
P U G L I A   
2018 Palazzo Mio Rosso, Puglia, Organic  295 
P I E M O N T E   
2014 Barolo, Grimaldi, Giacomo Grimaldi, Piemonte, Nebbiolo 900 
2015 Barolo, Fratelli Antonio 725 
2015 Cantacucco, Vigna Dacapo, Piemonte, Pinot Nero, Nebbiolo 800 
2017 Barbera d’Alba, Bussia, Giacosa Fratelli, Barbera 475 
2018 Vino L, Piemonte, Paolo Scavino 390 
T O R S C A N A    
2013 Brunello di Montalcino, Il Poggione, Toscana, Sangiovese 1100 
2014 Brunello de Montalcino, Verbena, Toscana, Sangiovese 900 
2017 Rosso di Montalcino, Tenute Silvio Nardi, Sangiovese 600 
2016 Rosso di Montalcino, Lisini, Sangiovese 795 
2016 Rosso, San Biagio IGT, Lisini, Sangiovese 495 
2018 Rosso, Il Poggione, Toscana, Merlot, Sangiovese 495 
2015 Chianti Classico, Fontodi, Sangiovese 700 
2017 Chianti Classico, Tenuta di Nozzole, Toscana, Merlot, Sangiovese 650 
2018 Chianti Rufina, Tenuta Selvapiana, Sangiovese 95/455 
2018 Chianti Colli Sensesi, Silvio Nardi 375 
2018 Chianti Rustica, Cantine Bellini, Sangiovese 350 
  
S I C I L I E N   
2017 Il Passo IGT – Vigneti Zabu, Sicilien, Nerello Mascalese 380 
  
  


